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SECGAO XIV

Colégio de Engenharia Alimentar

Artigo 48.°
Dominios dos atos de Engenharia Alimentar

1 — Consideram-se Atos de Engenharia Alimentar os estabelecidos no artigo 50.°

2 — AsindividualizagGes dos Atos resultam de disposi¢Ges regulamentares ou principios existentes
em fungao da Area de Atividade Profissional.

3 — As areas de Atividade Profissional encontram-se desagregadas em subgrupos de atividade
que pelas suas caracteristicas proprias justifiquem a sua individualizagao.

4 — Os atos de Engenharia Alimentar assentam nos seguintes dominios:
Projeto, processo e produto;

Gestao da Qualidade e seqguranga dos alimentos;

Auditoria na area alimentar (projeto, processo e produto);

Regulamentagao e normalizagao e inspegao.

Artigo 49.°
Critérios de Graduagao dos Atos
Sao reconhecidos os Atos para os seguintes niveis de qualificagao:
1 — Engenheiro Alimentar de Nivel 1:

a) Area de atividade de projeto: Participacao nas atividades inerentes aos atos proprios da elabora-
¢ao de projetos no setor alimentar, incluindo a concecao, planeamento, analise, avaliagao, fiscalizagao
e/ou na execugao de determinado projeto;

b) Area de atividade de produgao: Participagao nas atividades inerentes aos atos proprios da pro-
ducao alimentar, incluindo areas de inspecao, prospecao, diagndstico, licenciamento, melhoramento;

c) Area de atividade de gestdao e manutencao: Participacao nas atividades inerentes aos atos pro-
prios de gestao e manutengao do setor alimentar, incluindo entre outros, a gestao de empresas e orga-
nizagoes, laboratdrios, qualidade, desenvolvimento de processos e de produtos, higiene e seguranga
dos alimentos, certificagao de produtos, concecao e implementacao de medidas, programas e planos
de gestao e ordenamento;

d) Area de atividade de estudos e consultoria: Participagao nas atividades inerentes aos atos de
estudos e consultoria técnica no setor alimentar, incluindo entre outros, analises periciais, estudos téc-
nicos-econdmicos e avaliagoes.

2 — Engenheiro Alimentar de Nivel 2:

a) Area de atividade de projeto: Participagao das atividades inerentes aos atos proprios da elabo-
racao de projetos no setor alimentar, incluindo a concegao, planeamento, analise, avaliagao, aprovagao
e/ou execucgao de determinado projeto;

b) Area de atividade de produgao: Participagao na coordenagao das atividades inerentes aos atos
proprios da produgao alimentar, incluindo areas de inspegao, prospegao, diagndstico, licenciamento,
melhoramento e desenvolvimento de processos e produtos;

c) Area de atividade de gestdo e manutencdo: Coordenacao das atividades inerentes aos atos
proprios de gestao e manutencao do setor alimentar, incluindo entre outros, a gestao de empresas
e organizacgoes, laboratorios, qualidade, desenvolvimento de processos e de produtos, higiene e segu-
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ranga dos alimentos, certificagao de produtos, e concegao e implementagao de medidas, programas
e planos de gestao e ordenamento;

d) Area de atividade de estudos e consultoria: Coordenacao das atividades inerentes aos atos
de estudos e consultoria técnica no setor alimentar, incluindo entre outros, analises periciais, estudos
técnicos-economicos, avaliagoes.

3 — Engenheiro Alimentar Sénior, Conselheiro ou Especialista:

a) Area de atividade de projeto: Coordenacao das atividades inerentes aos atos proprios da elabo-
racao de projetos no setor alimentar, incluindo a concegao, planeamento, andlise, avaliagao, fiscalizagao,
aprovacao e/ou execugao de determinado projeto que envolva caracteristicas especiais como a inovagao
ou a investigacao, ou a participagao de engenheiros de outras especialidades ou especializagoes da
Ordem dos Engenheiros, ou ainda de outras areas técnicas externas a Ordem dos Engenheiros;

b) Area de atividade de produgao: Coordenagao das atividades inerentes aos atos proprios da
producao alimentar, incluindo areas de inspegao, prospegao, diagnostico, licenciamento, melhoramento
e desenvolvimento de processos e produtos que envolvam caracteristicas especiais como a inovagao
ou a investigagao, ou a participagao de engenheiros de outras especialidades ou especializagoes da
Ordem dos Engenheiros, ou ainda de outras areas técnicas externas a Ordem dos Engenheiros;

c) Area de atividade de gestao e manutengao: Coordenagao das atividades inerentes aos atos pro-
prios de gestao e manutengao do setor alimentar, incluindo entre outros, a gestao de empresas e orga-
nizagoes, laboratorios, qualidade, desenvolvimento de processos e de produtos, higiene e seguranca
dos alimentos, certificagao de produtos, concegao e implementacao de medidas, programas e planos de
gestao e ordenamento, que envolvam caracteristicas especiais como a inovagao ou a investigagao, ou
a participacao de engenheiros de outras especialidades ou especializagoes da Ordem dos Engenheiros,
ou ainda de outras areas técnicas externas a Ordem dos Engenheiros;

d) Area de atividade de estudos e consultoria: Coordenacao das atividades inerentes aos atos
de estudos e consultoria técnica no setor alimentar, incluindo entre outros, analises periciais, estudos
técnicos-economicos, avaliagoes, que envolvam caracteristicas especiais, como ainovagao ou a inves-
tigagao, ou a participacao de engenheiros de outras especialidades ou especializagoes da Ordem dos
Engenheiros, ou ainda de outras areas técnicas externas a Ordem dos Engenheiros.

Artigo 50.°

Matriz da Graduacao dos Atos

(a que se refere o n.° 1 do artigo 48.°)

Graduagao

Atos .
Sénior

o
1.° Ano N1 N2 Conselheiro

1 — PROJETO, PROCESSO E PRODUTO*

1.1.Concecao, planeamento, execucao e fiscalizagao de projetos de processos industriais para produgao de géneros alimenticios
e de alimentos para animais e otimizagao de projetos existentes, bem como desenvolvimento de produtos alimentares

1.1.1 — Concegao .

1.1.2 — Planeamento

1.1.3 — Execugao . . .

1.1.4 — Fiscalizacao

1.2 — Participacao no licenciamento de unidades industriais de géneros alimenticios e de alimentos para animai

S

1.2.1 — Licenciamento . .
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Atos

Graduagao

1.° Ano

N1

N2

Sénior
Conselheiro

1.3 — Gestao operacional do processo produtivo, do aprovisionamento (matérias primas, matérias subsidiarias, aditivos e mate-

riais de embalagem e acondicionamento) a distribuigao, incluin

do esta ultima

1.3.1 — Pequena empresa

1.3.2 — Média empresa

1.3.3 — Grande empresa

1.4.Desenvolvimento de produtos, elaboragao de fichas técnicas de especificaga
de aditivos, materiais de sistemas de embalagem e de acondicionamento de géneros alimentici

e de produto acabado

o de matérias-primas, de matérias subsidiarias,
os e de alimentos para animais

1.4.1 — Pequena empresa

1.4.2 — Média empresa

1.4.3 — Grande empresa

1.5.Elaboragao da informagao de rotulagem e outras informagoes ao consumidor

1.5.1 — Pequena empresa

1.5.2 — Média empresa

1.5.3 — Grande empresa

2 — GESTAO DA QUALIDADE E SEGURANGA DOS ALIMENTOSx*

2.1.Concecao, planeamento, gestao e validagao de sistemas de qualidade e de seguranga dos géneros alimenticios e alimentos

para animais (incluindo food defense e food fraude)

2.1.1 — Concegao

2.1.2 — Planeamento

2.1.3 — Gestao

2.1.4 — Validagao

2.2.Validagao da conformidade de matérias-primas, matérias s
mento, géneros alimenticios e alimentos para animais

ubsidiarias, adit

ivos e materiais

de embalagem

e acondiciona-

2.2.1 — Validagao

2.3 — Defini¢ao do periodo de vida util de géneros alimenticios

e de alimentos para animais

2.3.1 — Defini¢ao

2.4.Elaboragao e gestao de planos de gestao da qualidade, de higiene e seguranga dos alimentos em todas as

eles relacionadas

atividades com

2.4.1 — Elaboragao

2.4.2 — Gestao

2.5 — Avaliagao e implementacao de certificagoes no ambito
da sustentabilidade, com impactos no desenvolvimento e na
producao de produtos alimentares

3 — AUDITORIA NA AREA ALIMENTAR (PROJETO, PROCESSO E

PRODUTO)

3.1.Auditorias da qualidade, de seguranga alimentar, de boas praticas de fabrico, de avaliagao do estado de implementagao de
requisitos de normas internacionais de qualidade e de seguranca alimentar

3.1.1 — Auditorias

3.2 — Realizagao de peritagens e pareceres periciais

3.2.1 — Peritagens e pareceres
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Graduagao

Atos

Sénior
o
1.° Ano N1 N2 Conselheiro

4 — REGULAMENTAGAO E NORMALIZAGAO E INSPEGAO

4.1.Atividades de aplicagao de regulamentos e/ou normas que exijam a intervencao de técnicos com formagao na area da
Engenharia Alimentar

4.1.1 — Desenvolvimento de atividades de aplicagao . .

4.2 — Atividades de inspegao, fiscalizagao, peritagem e auditoria
relativas a avaliagao do cumprimento de regulamentacao, que
exijam a intervengao de técnicos com formagao especifica na
area da Engenharia Alimentar

4.3 — Atividades de administragao publica em areas da Enge- . . .
nharia Alimentar

5 — Investigagao e Ensino

5.1 — Atividades de ensino e I&D em areas de Engenharia Ali- . . .
mentar

* Ato proprio a regular pelo Colégio de Engenharia Alimentar

SECCAO XV

Colégio de Engenharia Aeronautica e Espacial

Artigo 51.°
Dominios dos atos de Engenharia Aeronautica e Espacial
1 — Consideram-se Atos de Engenharia Aeronautica e Espacial os estabelecidos no artigo 53.°

2 — AsindividualizagGes dos Atos resultam de disposi¢oes regulamentares ou principios existentes
em fungao da Area de Atividade Profissional.

3 — As areas de Atividade Profissional encontram-se desagregadas em subgrupos de atividade
que pelas suas caracteristicas proprias justifiquem a sua individualizagao.

4 — Os atos de Engenharia Aeronautica e Espacial assentam nos seguintes dominios:

Projeto de sistemas aeronauticos e espaciais, tripulados e n3o tripulados (estruturas, propulsao
e sistemas);

Fabricagao aeronautica e aeroespacial;
Manutengao aeronautica (MRO);
Gestao de aeronavegabilidade;
Engenharia de operagoes, performance & suporte;
Autoridade e regulagao;
Investigacao e prevengao.
Artigo 52.°
Critérios de Graduagao dos Atos

A graduagao dos Atos nao regulados de Engenharia de Aeronautica e Espacial ou regulados em
diplomas especificos, sem prejuizo de Legislagao em vigor conexa, foi estabelecida de acordo com
a complexidade intrinseca do ato (técnica, potenciais impactos e de valor), assim como, o tipo de
envolvimento do profissional na pratica de um determinado ato atendendo a sua exigéncia técnica.
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